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AGAR - Chef ingredients 500 g Do
tworzenia kruchych galaretek, do
zelowania

Cena 215,25 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy CH001/500
Kod producenta CHOO01

Opis produktu

TEKSTURA AGAR 500 G CHEF INGREDIENTS

Agar pozyskiwany z krasnorostéw. Idealny do kruchych galaretek. Wykazuje duza odpornos¢ na ciepto do 90 C. Termo
odwracalny.

Stabo zeluje w srodkach kwasotwdérczych. Nie jest odporny na zamarzanie.

Rozpuszczaé w zimnej wodzie, mieszac blenderem. Nie wymaga podgrzewania do uzyskania procesu sferyfikacji.
Zastosowanie w kuchni molekularnej:

- do zelowania

- do wykonywania kruchych galaretek

- do wykanczania deseréw, oraz dah miesnych

Produkt zapakowany w puszke jak na zdjeciu.

waga netto: 500 g

Produkt zapakowany w puszke jak na zdjeciu.

brand: CHEF INGREDIENTS

Wszystkie produkty w naszej ofercie posiadaja certyfikaty oraz petny opis , nr partii oraz datep przydatnosci do spozycia.
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