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M-CELL - Chef ingredients 300 g Do
zelowania w wysokich temperaturach,
tworzenie miekkich folii spozywczych

Cena 145,00 zt
Cena poprzednia 198,00zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy CHO58
Kod producenta CHO58

Opis produktu
TEKSTURA M-CELL 300 G CHEF INGREDIENTS

Jest to metyloceluloza wyekstrahowana z celulozy warzyw.

Zelifikant metil ktéry jest gtéwnym sktadnikiem tekstury ma bardzo wysoka moc zelowania.
W przeciwienstwie do innych zelifikantéw, zeluje kiedy ma podwyzszong temperature.

W niskich temperaturach dziata jako zageszczacz.

Wysoki zakres wiskozy metylocelulozy ma duzy wptyw na kofcowy rezultat zelowania.
Rozpuszcza sie w zimnej wodzie i zeluje w goracej wodzie.

Ma wyjatkowa zdolnos¢ tworzenia zelu po podgrzaniu do temperatury powyzej 45°C,

ktéry po ochtodzeniu (okoto 152C) powraca do stanu ciektego.

Zastosowanie w kuchni molekularnej:

- do tworzenia goracych lodéw i galaretek

- do tworzenia goracych zeli rozptywajacych sie w ustach.

- do tworzenia przezroczystych i elastycznych folii

- do tworzenia ciast tempura

- stosowany jako srodek zageszczajacy, stabilizujgcy lub dyspergujacy

- do utrzymania czastek statych w ptynach tak aby byty réwnomiernie zawieszone w galaretkach.

Sposdéb uzycia:
Dawki: 0,5% - 5,0% w zaleznosci od zastosowania. M-CELL najlepiej rozpuszczaé¢ w/g podanego ponizej przepisu

Przygotowanie roztworu M-CELL Nie powinno sie taczy¢ tylko z zimna woda, moze to spowodowad nieréwnomierne
rozpuszczenie i zbrylenie sie mieszaniny. Najlepszym sposobem uzycia M-CELL jest dodanie go do goracej wody o
temperaturze ok. 702C, a nastepnie dodanie do roztworu dwukrotnie wiekszej ilosci zimnej wody. Spowoduje to obnizenie
temperatury roztworu i rozpuszczenie M-CELL

Jesli przepis wykorzystuje 900 ml wody, dodaj M-CELL do 300 ml goracej wody o temperaturze okoto 702C, a nastepnie dodaj
600 ml zimnej wody.

Po rozpuszczeniu nalezy przechowywa¢ w lodéwce przez okoto 3 godziny, aby upewni¢ sie, ze wszystkie czastki zostaty
rozpuszczone przed uzyciem.
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Gorace zele z uzyciem M-CELL moga czasem ulega¢ niewielkiemu wyptukiwaniu, co mozna kontrolowa¢, dodajac Xantane, aby
pomoc zwigzaé wode i roztwor.

Warunki przechowywania:
Przechowywa¢ w suchych, chtodnych warunkach i nie wystawia¢ na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych. Zuzy¢ w
Cciggu 6 miesiecy od otwarcia.

Informacje dietetyczne: odpowiednie dla wegan i wegetarian, bez GMO, bezglutenowe.

Wartosci odzywcze:

w 100g:

Wartos¢ energetyczna: 1574kJ/376kcal,
Ttuszcz: 0g,

Weglowodany: 0g,

Biatko: 0g,

S6l: 0,135g,

Btonnik: 94g.

Produkt zapakowany w puszke jak na zdjeciu.
waga netto: 300 g
Produkt zapakowany w puszke jak na zdjeciu.

brand: CHEF INGREDIENTS

Wszystkie produkty w naszej ofercie posiadajg certyfikaty oraz petny opis , nr partii oraz date przydatnosci do spozycia.
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