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Link do produktu: https://chef-ingredients.pl/maltoo-1000-g-chef-ingredients-do-absorbcji-tluszczow-w-kuchni-molekularnej-
p-32.html

MALTOO 1000 g - Chef ingredients. Do
absorbcji ttuszczow w kuchni
molekularnej

Cena 369,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy CHO56
Kod producenta CHO56

Opis produktu
CHO56 MALTOO 1 KG CHEF INGREDIENTS

Tekstura Maltoo jest produktem na bazie maltodekstryny, czyli weglowodanéw uzyskanych z czasteczek skrobi w tym
przypadku z tapioki. Posiada niskie wtasciwosci stodzgce i nie jest kaloryczna. Stosuje sie jg jako substancje zwiekszajaca
objetos¢. Absorbuje ttuszcz dzieki czemu przy jej uzyciu mozna zrobi¢ np.puder z oliwy.

Opakowanie: wiadro

waga netto: 1000 g

Zastosowanie w kuchni molekularnej:

- do absorbcji ttuszczéw

- wykonywanie pudru z oliwy

Produkt zapakowany w pojemnik jak na zdjeciu.

Brand: CHEF INGREDIENTS

kraj pochodzenia: POLSKA

Wszystkie produkty w naszej ofercie posiadaja certyfikaty oraz petny opis , nr partii oraz date przydatnosci do spozycia.

DYSTRYBUCJA SYNCHRO
POLSKA UL. NASIENNA 8
91-231 +tODZ

TEL 603 747 100
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