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PECTIN NH 500 g - Chef ingredients.
Naturalna pektyna pozwala żelifikację
w kwaśnych warunkach

Cena 188,00 zł

Cena poprzednia 198,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy CH004/500

Kod producenta CH004

Opis produktu

CH004   PECTIN NH CHEF  500 g
PEKTYNY TO MIESZANKI WĘGLOWODANÓW.

NAJCZĘŚCIEJ I NAJWIĘCEJ JEST ICH W ROŚLINACH, ZWŁASZCZA W ŚCIANACH KOMÓRKOWYCH. WSPÓLNĄ CECHĄ PEKTYN JEST
ZDOLNOŚĆ DO TWORZENIA ŻELI W KWAŚNYCH WARUNKACH.

Pektyna NH to naturalny produkt pochodzenia roślinnego pozwalający na żelifikację w kwaśnych warunkach. Chef ingredients
to produkty charakteryzujące się wysoką jakością. Pojemnik zawiera 500g substancji.

Produkt zapakowany w puszkę jak na zdjęciu.

W ofercie również 100 g

Brand: CHEF INGREDIENTS

kraj pochodzenia: POLSKA

Wszystkie produkty w naszej ofercie posiadaja certyfikaty oraz pełny opis , nr partii oraz datep przydatności do spozycia.

DYSTRYBUCJA SYNCHRO
POLSKA UL. NASIENNA 8
91-231 ŁÓDŹ
TEL 603 747 100
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