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Link do produktu: https://chef-ingredients.pl/tekstura-gelatin-180-chef-ingredients-100-g-zbalansowana-nisko-zelujaca-idealna-

Opis produktu
Tekstura Gelatin 180

100 g

do-galaretek-na-tortach-p-1.html

TEKSTURA GELATIN 180 - Chef
ingredients 100 g Zbalansowana nisko
zelujgca idealna do galaretek na

tortach.

Cena

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Kod producenta

17,90 zt
Dostepny
3 dni
CHO005/100

CH005/100

Tekstura Gelatin 180 to zelatyna pochodzenia zwierzecego w postaci proszku oraz biatko kolagenowe ztozone z biatek i peptydéw. Zwigzki te

powstajg przez hydrolize kolagenu znajdujgcego sie w chrzastkach oraz w kosciach.

Pojemnos¢: 100 g
Opakowanie: saszetka

Wszystkie produkty w naszej ofercie posiadaja certyfikaty oraz petny opis , nr partii oraz datep przydatnosci do spozycia.
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